HOSHIZAKI

LEADING

www.hoshizaki.de



IM Eisbereiter
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Die einzigartige IM-Serie unserer Eisbereiter ist for héchste
Hygienestandards konzipiert. Fur jeden Eiszyklus wird frisches Wasser
verwendet und so Eis héchster Qualitét produziert. Dies ist fir qualitativ
hochwertige Getrénke wie Cocktails besonders wichtig, die Integritét
und der Geschmack der Getréinke bleiben erhalten.

Hoshizaki-IM-Eisbereiter arbeiten

mit einem nahezu geschlossenem
Eisbereitungssystem, das mit einem
automatischen Spulzyklus ausgestattet ist.
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Eisgré63en und Formen (ca.):

23mm 23mm
14mm
21k/ 21mm m 25mm k 28mm

Extraklein (XS) - 6g* Kleine (S) - 13g* Mittel (M) - 17g*

9 - 0 o
m 28mm k 32mm

GroB (L) - 23g* Extragrof (XL) - 318*

48mm

L 1
245mm

Kugeleis - 45g

48mm 58mm

GroRer Eiswiirfel (XXL) - 120g*
48mm

N

Langlicher Eiswiirfel (XXXL) - 240g

Besuchen Sie unsere Website, um mehr ber unser Angebot zu erfahren.



FM Eisbereiter
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Die FM-Serie produziert Flocken- oder
Nuggeteis, wobei das Nuggeteis stérker
komprimiert wird, um die Standzeit zu
verlangern. Flockeneis und Nuggeteis
sind fur eine Vielzahl von
Anwendungsgebieten geeignet.

Anwendungen fir Flockeneis:

® Lebensmittelverarbeitung Béckerei und Metzgerei.

o,

&
® Saunabereich. o

® Organtransport im Medizinbereich. 1’

Die Haupteigenschaft von Hoshizakis Flockeneis Flockeneis
ist die Verhitung von Gefrierbrand bei der
Auslage von frischem Fisch oder Produkten.

Anwendungen fir Nugget-Eis: o
® Auslage von verpackten Produkten, ;

wie z. B. Getréinke und Lebensmittel in Flaschen. |
® Auslage von Fisch und frischen Produkten. e

Nugget-Eis



KM EDGE Eisbereiter
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Crescent-Eis

Die einzigartige Form wird mit einer Innentemperatur von -4°C
von innen nach auBBen aufgebaut.

Da nur die reinsten Wassermolekile am US-patentierten
Hoshizaki-Verdampfer gefrieren, sind die produzierten
Wirfel kristallklar.

Durch die Halbmondform und besondere Wirfelgréfie wird die
maximale Vorratsbehélterkapazitét genutzt.

Der leicht zu reinigende Luftfilter erlaubt Ihnen, selbst eine
regelméfBige Reinigung durchzufihren und so die Lebensdauer
Ihrer Hoshizaki- Eisbereiter zu verléngern sowie die Kosten der

Wartungseinséitze zu senken.
. CYCLESAVER™ ' e k




Eis- und/oder Wasserdispenser
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Cubelet-Eis

DCM-60KE-HC und DCM-120KE-HC sind
Eis-/Wasserdispenser, die die folgenden
Kombinationen produzieren kénnen: Cubelet-Eis,
Cubelet-Eis und Wasser oder nur
Wasserausgabe.

Die DIM-40DE produziert Wirfeleis. Das frisch
hergestellte Eis kommt bei der Lagerung nicht in
Kontakt mit Licht oder Luft und behélt daher die
héchste Qualitét. Das Eis eignet sich fir mehrere
Einsatzbereiche einschlieBlich Lebensmitteln und
Getrénken, im Freizeit- und Gesundheitsbereich.
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Historische Zeitleiste der Hoshizaki Group

Entwicklung eines automatischen

Expansion im Ausland Bierzapfgertes (2/1972)

I S G

Gegriindet Entwicklung Entwicklung des Entwicklung Entwicklung
(211947) des ersten ersten automatischen einer eines Hamburger
Saft-Verkaufsautomaten Eishereiters Bierzapfanl| Verkauf

(10/1957) in Japan (1/1965) (2/1970) (51972)



Sushi-Schauvitrinen
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® In sich abgeschlossene Einheit ® 8 Modelle erhaltlich von 1,2 m
besitzt einen Tauwasserablauf mit bis 2,1 m.

Durchmesser von 2,54cm. ® Kondensatorluftstrom befindet

® Gekihlte Schau Glasvitrine. sich auf der Seite und Rickseite.

® Platten optimal, passend ® Oberseitenglas nach unten
for Sushi. geneigt, mit Platz for 170 cm

® GroBe Verdampferoberflache Plattenbreite auf den Einheiten.

verbessert Kuhlleistung. ® Grofer Innenraum von vorn bis
hinten 27cm.

Hoshizaki Hoshiznkj Europe Hoshizaki Hoshizaki
Entwicklung der Schnee America BV - The Niederlande Europe Ltd - UK Singapore PTE Ltd
Kegel Automat (1211977)  (1981/12) (91992) (111994) (10/1999)

Entwicklung einer
Geschirrspiilmaschine
(10/1973)



Eis fUr alle Falle

L { )
HOSHIZAKI

Nachtclub
Fast Food
Restaurants
Bar/Café

Cocktail

Eistypen
Extraklein XS (-21)
X x | Klein S (-25)
X X | Mittel M (-23)

x
x
x
x

X x | GroB3 L / STANDARD

X X X X x | Cubelet-Eis

X X X x | ExtragroB XL (-32)
X X x | GroBer Eiswirfel XXL (-LM)
X X x | Zylindereis
X X X X X x | Crescenteis E
X X Flockeneis
X X X X X x | Nuggeteis H
X Shuttle-Eis E

. 11}
X X X x | Kugeleis 5
wl
X X x | x |Herz (U}
-l
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X X X X | Stern w
o
. . m
Langlicher Eiswirfel XXXL s
X X X X =
(-LM 103)
(Ibernahme Ubernahme Erdffnung Eréffnung
Hoshizaki Hoshizaki Lancer Gram Commercial Hoshizaki Hoshizaki
Shanghai Co. Ltd Suzhou Co. Ltd Corp - USA - Denmark Taiwan. Inc Hong Kong
(8/2004) (1/2006) (2/2006) (9/2008) (10/2009)  Co. Ltd (11/2010)
1.PO.
At Tokyo & Nagoya
Effektenbirse

(12/2008)



Auf starkem Fundament gebaut

Unsere Unternehmensphilosophie

Produkte

Leitbild - Hoshizaki Corporation

Wir, die Hoshizaki Group, haben uns zum Ziel gesetzt, unser
Unternehmen sténdig weiter zu entwickeln, unseren Beitrag fir die
Gesellschaft und fir unsere Kunden zu leisten.

Wir wollen die wechselnden Bedirfnisse und Anforderungen fir
vielféltiges ,Essen” erfillen. Um unsere Ziele zu erreichen, entwickeln
wir neue innovative Produkte mit dem Einsatz von hochwertiger
Technologie. Wir bieten fortschrittliche Lésungen fir ein effizientes und
schonendes Arbeiten in der Lebensmittelbranche. Dazu kommen
prompte und ausgereifte Dienstleistungen.

Uber 70 Jahre Erfahrung mit kommerziellen Kiichengeréten und auf
den Lebensmittelservicemérkten machen Hoshizaki zu einem weltweit
fohrenden Hersteller.

Hoshizaki hat sich einen Ruf fir nachhaltige Innovation, Lebensdauer
und Zuverlassigkeit auf internationaler Ebene erworben. Alle Geréte
werden von unserem engagierten japanischen Forschungsteam
entwickelt und spezifiziert, wodurch garantiert wird, dass Hoshizaki
auch in Zukunft innovative und nachhaltige Produkte entwickelt, die die
Position des Unternehmens als visionérer Hersteller weiter untermauern.

Erdffnung (bernahme Erdffnung Acos Macom

Hoshizaki Western Ubernahme Hoshizaki Indistria e
China Holdings Refrigeration Juckson MSC LLCI Korea Co. Ltd Comércio Ltda
Co. Lid (3/2012) Private. Ltd (1/2013) (1/2013) (1/2013) (1/2013)

S S S .

Inlandsgeschdft



Die Markte, die wir bedienen

Catering
Marine

Labor

Freizeit

HOSHIZAKI

Hoshizaki Deutschland
Zweigniederlassung der Hoshizaki Europe B.V.
Kampstr. 16

31180 Giesen-Hasede

Deutschland

T +49 (0)5121 697370
F: +49 (0)5121 6973719

vertrieb@hoshizaki.de
www.hoshizaki.de

Hoshizaki Europe B.V. Headquarters
Burgemeester Stramanweg 101,

1101 AA Amsterdam

The Netherlands

T: +31 (0)20 6918499
F: +31 (0)20 6918768

www.hoshizaki-europe.com

Gastgewerbe
Schulwesen

Gesundheitswesen

Lebensmittelverarbeitung

GrAM

Hoshizaki Europe B.V. erklért hiermit ausdriicklich das zum Zeitpunkt der Veréffentlichung alle in der
Publikation enthaltenen Informationen nach neuestem Stand zutreffend sind. Deshalb distanzieren
wir uns hiermit ausdriicklich von allen fehlerhaften oder unvollstéindigen Inhalten dieser Publikation
und Ubernehmen somit keinerlei Verantwortung oder Haftung hierfur. Wir behalten uns vor, etwaige

Anderungen ohne vorherige Ankindigung durchzufohren





